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Dodaci podminky v rémci Ceské republiky
Dopravné pro jedno misto urceni cini:

Pri objedndvce nad 2500 K¢ bez DPH je doprava zdarma
Pri objedndvce do 2500 K¢ bez DPH cini dopravné 220 Kc vc. DPH

Moznost umisténi hologramu
s Logem Vasi spolecnosti

na lahev. Vybér riznych
tvard a velikosti. ——




Na lahev se dd psat Ci

malovat priloZzenou
kridou.
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AMBRUSCO G
Art. YLR (TO YOU Bolle di Lambrusco ROSSO)
fif TYPOLOGIE * ODRUDA OBSAH ALKOHOLU
li k_y . )
Cervené vino perlivé Lambrusco Maestri 11% vol.
% TEPLOTA SERVIROVANI DENOMINACE BARVA
8°/10°C Lambrusco Emilia I.G.T. Cervena
OBJEM
0,751

Hrozny se sklizeji na zacatku rijna, kdy ndsledné slupky hroznii prodélaji 5-7 denni
maceraci pfi nizké teploté. Vino ma purpurovou cervenou barvu a viini po jahoddch,
ostruzindch a malindch zvyraznénou tény lesniho podrostu. Jeho chut je jemnd

s vyvdZenou kyselosti a trislovinou. Vino je vhodné poddvat chlazené.

Cenainfo@fine-propag.cz
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15" LaMBRUSCO ~ PRODUCT

Art. TYTW (TO YOU TOTAL WHITE BIANCO)

TYPOLOGIE ODRUDA OBSAH ALKOHOLU
Bilé vino perlivé Lambrusco 11% vol.

i TEPLOTA SERVIROVANI DENOMINACE BARVA

Lambrusco Emilia I.G.T. Jasné bild se
Na Idhev se da psat ¢i
malovat priloZenou
fixou.

zlatymi tony

Hrozny se sklizeji na zacdtku Fijna a most se ziskava pomoci mékkého lisovani tzv. bilou
vinifikaci. Vysledkem je svéZi vino se suchou a ovocnou chuti a jemnou viini. Je vhodné ho

podavat chlazené jako aperitiv.

Cenainfo@fine-propag.cz




CANTINE DAL 1938 FODU

f{f TYPOLOGIE * ODRUDA OBSAH ALKOHOLU
Cervené vino tiché 9 Rosso Emilia 13% vol.
ir TEPLOTA SERVIROVANI DENOMINACE ? BARVA
12°/14°C Emilia I.G.T. Cervend
OBJEM
0,75l

Diky vysoké kvalité hrozni, jeZ se péstuji na kopcich v okoli Parmy, je zrozeno toto
vyjimecné vino. Kratké prechovdni v drevénych sudech ddva a zvysuje viini po sladkych a

stavnatych lesnich plodech. Vino je vhodné k masiim, saldmim a syram.

Cena info@fine-propag.cz
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CANTINE DAL 1938 RODUCT
Art. DCR (DECANTA ROSSO)
fif TYPOLOGIE ﬁ DENOMINACE OBSAH ALKOHOLU
Cervené vino tiché Emilia I.G.T. 13% vol.
% TEPLOTA SERVIROVANI E OBJEM ? BARVA
14°/18°C 0,751 Cervend

Top design Iahve, kterad se pri naklonéni o 68,2° stava karafou a umoZriuje vynikajici
okysliceni vina, jeZ je idedlni nejen ke stfedomo¥ské kuchyni, ale i salamim a masovym

pokrmiim z celého svéta.

Cenainfo@fine-propag.cz
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CANTINE DAL 1938 FODUCT

Art. DCB (DECANTA BIANCO)
fif TYPOLOGIE ﬁ DENOMINACE OBSAH ALKOHOLU
Bilé vino tiché Emilia I.G.T. 11% vol.
% TEPLOTA SERVIROVANI E OBJEM ? BARVA
8°/10° C 0,751 Bila

Delikatni vino s pFijemnou viini cerstvého ovoce a bylinek, na patre zakulacené a hrejivé.
Doporucuje se k rybim a zeleninovym pokrmim, k jemnym salamim a rovnéZ jako

aperitiv.

Cenainfo@fine-propag.cz



BOTTEGA

Vignaiolie Mastri Distillatori




Art. V13034075
CHARDONNAY IGT DELLE VENEZIE BOTTEGA

ZNACKA: Cantina dei Poeti

PUVOD: Veneto (Benatsko)

ODRUDA: Chardonnay

BARVA A VZHLED: Brilantni. Svétle slamové zluta
OBSAH ALKOHOLU: 12,5 °

BOUQUET: Cisty, charakteristika viiné medu,
broskvi a bilé kvéty

OBSAH: 0,751

CHUT: Sucha, alkoholicka, harmonické a sametova
TEPLOTA SERVIROVANI: 6/8° C.

CiL: Muzi/Zeny. Vé&k: 24-64 let

DOPORUCENA SKLENICE: Tulipan
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SERVIROVACI ROLE: Na obé&d a k
vecefi. Je vynikajici s téstovinami,
ryzi a rybami



Art. V13035075
CABERNET SAUVIGNON IGT DELLE
VENEZIE BOTTEGA

ZNACKA: Cantina dei Poeti

PUVOD: Veneto (Benétsko)

ODRUDA: Cabernet

BARVA A VZHLED: Prazra¢né. Silna rubinové
cervena barva, s mirnymi oranzovym odstiny
OBSAH ALKOHOLU: 12,5 °

BOUQUET: Cisty, charakteristicka vané travy,
ovoce a koreni

OBSAH: 0,751

CHUT: Such3, plna, tfislovinova, svézi, harmonicka
a trvala dochut

TEPLOTA SERVIROVANI: 18° C.
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CiL: Muzi/Zeny. V&k: 24-64 let
DOPORUCENA SKLENICE: Baldn

SERVIROVACI ROLE: Je vynikajici s
peCenym Cervenym masem, zverinou
a tvrdymi syry.
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